





BOTANICA

30-35 mm (Cayenne Liso)

Formato: Oval/cilindrico

Epiderme: Cerosa e coriacea

Cor: Amarela escura

Cor da polpa: Amarela clara

Caracteristicas organolépticas: Fibrosa e agridoce

O ananas é cultivado principalmente para consumo
em fresco, para produgdo de sumo e para enlatados.
E fonte de bromelaina, uma enzima utilizada em
produtos farmacéuticos e para amolecer a carne.
O ananas nao é conhecido por ser alergénico, mas
pode ser toxico para os trabalhadores que o cortam.
E capaz de irritar a garganta, provocar sensagao de
ardor nos labios e na boca e atuar como um pur-
gante radical.

Planta

A planta € uma monocotiledénea herbacea, com 60
a120 centimetros de altura e 90 a 120 centimetros de
largura. As hastes sao curtas (30 centimetros) e dis-
postas no centro da roseta de longas folhas lineares,
gue variam entre 50 e 182 centimetros. As folhas tém
espinhos nas pontas e Nnas margens, exceto os tipos
de “Cayenne liso” que nao possuem espinhos mar-
ginais. As folhas estao dispostas em forma de hélice
e possuem brotos axilares na base que podem pro-
duzir rebentos laterais. Estes sao utilizados como
material de plantagao para propagagao da proxima
safra.

Flor

As flores individuais sdo pequenas (1 a 2,5 centimet-
ros) de cor roxo-avermelhado, subtendidas por
uma Unica bractea amarela, verde ou vermelha,
carregada lateralmente nos raquis de um pico de
100 a 200 individuos. O apice da inflorescéncia é
vegetativo, onde a “coroa” se transforma na fruta.
As bromélias sdo plantas incomuns onde a flo-
racao pode ser induzida por produtos quimicos.
Na natureza, o etileno inicia a floragao. Os produtos
quimicos sao aplicados quando as plantas atingem
um certo tamanho, cerca de 6 a 12 meses apds o
plantio.

Polinizacdo

O ananas é altamente autoincompativel, exibindo
incompatibilidade gametofita. O podlen cria ger-
Minagao No estigma, mMas Nao consegue crescer
e efetivar a fertilizacao. Se as flores sao polinizadas
transversalmente, algumas pequenas sementes
castanhas podem ser encontradas logo abaixo da
casca da fruta. Os colibris séo os polinizadores natu-
rais.

Fruta

A fruta do ananas é um multiplo de bagas, formado
a partir da fusao de ovarios de flores adjacentes
no pico a medida que amadurecem. O nudcleo é
0 raquis carnudo da espiga, muitas vezes fibroso e
desagradavel. O fruto é coberto com uma casca
cerosa e coriacea, composta de “olhos” hexagonais,
dispostos em espiral, que denotam a posi¢cao das
flores individuais. Apenas é produzida uma fruta por
planta. O tempo de produgao total € de15a18 meses
a partir do transplante.

A mudanca de cor do exterior do fruto de verde para
amarelo € o método mais comum para determi-
nar a maturidade. Para conservas, as frutas podem
atingir um estagio mais avangado antes da colheita,
sendo esta mecanica em algumas plantagdes. Para
o mercado fresco, as frutas sdao colhidas manual-
mente, cortadas pelos talos. As frutas frescas sao
lavadas e depiladas antes de serem encaixotadas.
A cera ainda contém fungicidas usados para pre-
venirem doencas pds-colheita e € deixada uma
pequena sec¢ao de talo para proteger a base da
fruta durante o transporte. Para conservas, o fruto
€ cortado e descascado, depois fatiado e enlatado.
As fatias danificadas durante o processamento sao
vendidas como pedacos. Cerca de 60% da fruta é
recuperada como fatias ou pedagos e o restante
do nucleo e casca é esmagada para fazer sumo. O
residual, denominado farelo de ananas, é usado
como alimentagao de gado.

O ananas pode ser armazenado até 4 semanas a
temperaturas de 7°C ou superiores. A temperatu-
ras inferiores a 7° podem ocorrer danos devido ao
arrefecimento extremo.



